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Diego Wilches (izquierda) y Javier Garcia Lomillo, ayer, en uno de los laboratorios de Tecnologia de los Alimentos de la UBU. 7 RAUL G. OCHOA

Universitarios con ideas de negocio

El concurso UBUEMPRENDE ha premiado dos iniciativas de alumnos de
Tecnologia de los Alimentos y de Ingenieria Técnica Informatica

Burgos
Las ideas ‘Interfaz en pantalla’ e
‘Instituto para la calidad alimenta-
ria en restauracion y Food-service’
han sido premiadas en el concur-
so UBUEMPRENDE 2012 de la
Universidad de Burgos. En esta
edicion se han presentado un total
de 26 proyectos. De las cinco can-
didaturas presentadas en la moda-
lidad de ‘Ideas surgidas de Proyec-
tos Fin de Carrera / Trabajos de
Fin de Grado’ la idea de negocio
ganadora tiene por titulo ‘Interfaz
en pantalla’. Y en la modalidad
‘Otra idea’, de las 21 propuestas
presentadas, ha sido seleccionada
la idea titulada ‘Instituto para la
calidad alimentaria en restaura-
cién y Food-service’.

El jurado conto6 para la evalua-
cién de las propuestas presenta-
das con la colaboracién de SECOT
(Seniors Espanoles para la Coope-
racién Técnica ) en Burgos.

‘Interfaz en pantalla’ es una idea
de negocio que surge del proyecto
fin de carrera que Javier Garrido
Iglesias y Ana Belén Gonzélez
Gonzilez han desarrollado, ambos
estudiantes de Ingenieria Técnica
en Informatica y Gestion de la
Universidad de Burgos. El proyec-
to consiste en el desarrollo de un
software que permite la utilizacién
de un ordenador a través de un te-
clado y un ratén virtuales a perso-
nas con movilidad reducida.

Por su parte, en la idea ‘Institu-
to para la calidad alimentaria en
restauracién y Food-service’, sus
autores Javier Garcia Lomillo y
Diego Wilches que, actualmente

Javier Garrido Iglesias y Ana Belén Gonzdlez Gonzdlez, en la presentacion del prototipo. / SANTI OTERO

realizan el doctorado en la Uni-
versidad de Burgos, proponen
una serie de servicios dirigidos al
sector hostelero enfocado al con-
trol de la seguridad alimentaria y
a la calidad nutricional. Su fun-
cién serd adaptar los principios
que ya se aplican exitosamente en
la industria agroalimentaria, a los

establecimientos de restauracién
los cuales tienen unas necesida-
des especiales debido a su reduci-
do tamafio.

Los ganadores recibirdn una do-
tacion econémica de 500 euros y
entrardn en un programa de tuto-
rizacién para la elaboraci6n de su
propio plan de empresa, a través

del cual se pretende que las ideas
maduren y se conviertan en pro-
yectos empresariales en un futuro
cercano.

Ademas de estas dos ideas ga-
nadoras, el jurado evalué de forma
muy positiva otras propuestas, a
cuyos autores se les ofrecerd, a
través de la colaboracion de los

profesionales de SECOT, asesora-
miento y turorizacién en la elabo-
racion del plan de empresa. Entre
estas Gltimas se pueden mencio-
nar las ideas basadas en crear una
aplicacién mévil que permita el
control de dosis de medicamentos
a pacientes a través de un servi-
cio web, el desarrollo de una pla-
taforma on line que preste servi-
cios inmobiliarios a estudiantes
que busquen pisos de alquiler, el
desarrollo de una agencia de ser-
vicios on line para desplazamien-
tos (alojamiento, practicas, estu-
dios...) dirigida a un publico jo-

El jurado ha
destacado la calidad
de las propuestas
presentadas
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ven. También destaca la puesta
en marcha de una plataforma di-
gital de mapeo que a la vez ejecu-
te una base de datos ilustrada o la
creacion de una plataforma de
blsqueda y seleccién de ofertas
de los distintos outlets on line
operativos en Espafa.

La Universidad de Burgos pre-
tende dar continuidad a este con-
curso convocado por el Vicerrecto-
rado de Investigacidn de la Uni-
versidad de Burgos, a través de la
OTRI-OTC, por lo que el afo que
viene se lanzara su segunda edi-
cién con el objetivo de seguir iden-
tificando ideas buenas y viables.



